
Entrée 

*Œuf a la russe   

*Saumon fumée au bois de hêtres et ses toastes                

*Assiette d’augustine   

*Tomate mozza   

Salade

*Salade savoyarde 
    Salade verte, emmental, jambon blanc, tomate et son œuf poché.

*Salade de chèvre
   Salade verte, tomate et ses  croutons de chèvres.

*salade  du chef          
     Salade verte, œuf, tomate, jambon et ses croutons de reblochon.

*Salade d’augustine 
  Salade verte, tomate, œuf, jambon blanc, emmental, reblochon 
Et ses pommes de terre à la crème.

*Salade 3 fromages 
  Salade verte, tomate, croutons  de reblochon, croutons de  beaufort,
croutons de chèvres.

*Salade nordique 
Salade verte, tomate, citron, thon , crevette , crabe ,saumon fumée .

 Pour toute les salades prise en plat unique, elles seront servie  en  
grande.



Viandes

* Pièce  de bœuf (120 gr, bœuf charolais)

*Filet de bœuf et ça sauce morilles (250gr, bœuf charolais) 

*Emincée de volaille  à la crème et champignon

Nouveau servi uniquement à l’extérieur 

*Cote de bœuf  environ 1kg (minimum 2 pers, prix par personne)  

Poisson     
* Sole tropicale  

Pâtes

*Tagliatelle carbonara 

*Tagliatelle saumon

*Penne aux 3 fromages 
  Emmental, beaufort, comté  

*Spaghettis bolognaise

Fromage 

*Assiette de fromage 

*Faisselle à la crème          



Nos  spécialités

*Raclette Alpage à l’ancienne (minimum 2 pers, prix par personne) 
    accompagné de salade, pomme de terre, charcuteries

 *Tartiflette (minimum 2 pers, prix par personne)
       Accompagné de salade verte, charcuteries

 *Fondue  aux 3 fromages (minimum 2 pers, prix par personne)
      accompagné jambon de pays, salade verte et ses croutons de pains 

*Pierrade royal  (minimum 2 pers, prix par personne)
Bœuf, dinde, magret de canard, lard, accompagnée de salade verte, pomme  de terre, et ses 
sauces.

*Roblochonade  (minimum 2 pers, prix par personne)
Charcuteries, salade verte et ses pommes de terre.

*fondue bourguignonne  (minimum 2 pers, prix par personne)  
Accompagné de salade verte et ses pommes de terres 

Nouveau Crêpe 
Pour les crêpes à commander au début du repas 

*Crêpe au sucre  

*Crêpe au Nutella 

*Crêpe et sa boule vanille, sauce  chocolat 

*Crêpe fruit du jour, sauce chocolat 



Menu du jour              
du lundi au vendredi 

   Midi et soir 

  Entrée 
   

  Plat 

          Dessert     
     
 Menu         menu enfant 

     Moins de 10 ans 
      Salade  du chef

 Ou sirop à  l’eau au choix 
      Œuf à la russe  

     §       Jambon ou 

   Pièce de bœuf  (charolais) steak haché 
                Ou
     Dinde à la  crème avec 

Frite, pate, riz 
     §

      Fromage blanc dessert surprise  
Assiette  de fromage sec

   §

 Coupe 2 boules au choix
Ou 

     Tarte du jour 



Desserts 

*Dessert du jour  

*Tarte tatin et sa boule vanille  

*Coupe de fraise (selon arrivage du jour)

*Salade de fruit  maison (avec fruits de saisons)

*Fondant   au chocolat  

*Tarte au Myrtilles 

*Café gourmand 

Glaces

*Café liégeois 
2 boules café + 1 boule vanille

*Chocolat liégeois
2 boules  chocolat + 1 boule vanille

*Dame blanche
3 boules vanille, sauce chocolat 

SORBET  et CREME 
*Coupe 1 boule 
*Coupe 2 boules 
*Coupe 3 boules
*Chantilly 

Vanille, chocolat ,café, pistache, nougat, caramel, fraise, myrtille, cassis, poire, citron, framboise,  rhum-raisin, genépi, 
chartreuse, melon , mandarine , spéculoos , cannelle, pomme, banane ,figue ,noix de coco .


